
MENUS SCOLAIRES
lundi 9 mars au 3 avril 2026

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
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Betteraves Bio 
vinaugrette à l'échalote

Carottes Bio râpées 
vinaigrette à la 
ciboulette

Salade de blé et 
mimolette vinaigrette Velouté Dubarry

Salade iceberg 
vinaigrette au 
balsamique

Sauté de porc FR au 
curry

Tortillas de pommes de 
terre régionales, 
épinards et emmental 
Bio

Filet de colin MSC 
sauce citron

Sauté de boeuf 
Régional sauce façon 

bourguignone

Emincé de cuisse de 
poulet sauce crème

Semoule Bio Petits pois CE2 Penne Bio Haricots verts Bio 
persillés

Saint paulin Tomme noire GP Camembert Bio Emmental Bio râpé Verre de lait Bio

Kiwi Bio Crème dessert vanille Mandarine Pomme Bio Gâteau roulé à la 
confiture
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Célerir râpé sauce façon 
rémoulade Taboulé (semoule Bio) Radis rose et beurre

Salade iceberg vinaigrette 

césar

Mélange de fusilli Bio 
et maïs vinaigrette 
persillée

Chilin sin carné Filet de colin MSc 
meunière et citron

Quenelle nature sauce 
milanaise

Ragout de saucisse aux 

oignons façon Coddle
Paupiette au veau FR 
sauce au jus

Riz Bio Brocolis Bio Boulghour
Pommes de terre vapeur 

régionales
Gratin de chou fleur 
CE2 béchamel

Cantal AOP Edam Bio Pont l'Evêque AOP Crème anglaise Suisse sucré

mousse au chocolat Orange Bio Compote fraîche 
pomme Bio rhubarbe

Pudding du chef aux 

pépites de chocolat
Kiwi Bio
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Salade de pommes de 
terre, oignons, 
cornichons, mayonnaise

Carottes Bio râpées 
vinaigrette au xérès Potage de potiron Salade de lentilles Bio 

vinaigrette

pâté de campagne 
issu de porc LR et 
cornichons

sauté de p orc FR sauce 
normande

Jambon blanc issu de 
porc LR Froid & 
ketchup du Chef

Nuggets de poisson 
sauce tartare

Omelette (MEA) du 
Chef au fromage

Filet de lieu noir MSC 
tomaté

Petits pois CE2 Coquillettes Bio Brocolis Bio persillés Haricots beurre 
persillés Blé pilaf

Mimolette
Emmental Bio râpé

Fromage blanc nature Yaourt nature Local Petit moulé nature

Pomme Bio
Flan napé caramel Bio

Banane Bio Gâteau d'anniversaire 
(farine Bio)

Compote fraîche 
pomme Bio canelle
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Betteraves Bio 
vinaigrette à la 
frmaboise

Chou blanc râpé 
vinaigrette au curry Céleri râpé rémoulade Tarte du Chef au 

fromage
Salade vinaigrette à 
l'huile d'olive

Légumes couscous aux 
pois chiche

Boulettes au boeuf VBf 
sauce tomate

Emincé de cuisse de 
oulet sauce curcuma

Rôti de porc issu de 
porc LR sauce au miel 
et aux épices

Filet de Saumon Msc 
sauce à l'aneth

Semoule Bio Haricots verts Bio 
persillés Riz Bio Chou fleur Bio persillé Torti Bio

Gouda Bio Camembert Bio Tomme blanche Suisse sucré Cantal AOP

Mandarine Beignets chocolat 
noisette

Compote fraîche 
pomme Bio vanille Kiwi Bio Crème dessert 

caramel

Dessert cuisiné par nos 
chefs

Produit Labellisé Produit BIO Produit régional Pêche durable


