
MENUS SCOLAIRE - VACANCES 

du  mardi 26 décembre au vendredi 5 janvier 2024 

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI 
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MENU VÉGÉTARIEN 

POMELOS ET SUCRE CRÊPE AU FROMAGE 

SALADE DE POMMES DE 

TERRE BIO VINAIGRETTE 

 

CAROTTES RAPÉES BIO 

VINAIGRETTE AU 

CITRON 

FÉRIÉ 
RAVIOLIS AU FROMAGE 

SAUCE TOMATE 

COLIN MSC SAUCE 

CURRY 
TARTE AU FROMAGE MERGUEZ 

CHOU FLEUR CE2  

BÉCHAMEL 

SALADE ICEBERG 

VINAIGRETTE 

PURÉE DE POMMES DE 

TERRE BIO FRAICHE 

COULOMMIERS VACHE QUI RIT BIO SUISSE SUCRÉ GOUDA BIO 

CRÈME CARAMEL KIWI BIO POIRE 
COMPOTE FRAÎCHE 

POMME BIO CASSIS 
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MENU VÉGÉTARIEN 

BETTERAVES BIO 

VINAIGRETTE A L’AIL 

SALADE ICEBERG 

VINAIGRETTE AU XERES 

CHOU BLANC RAPÉ BIO 

VINAIGRETTE 

 

VELOUTÉ DE 

BUTTERNUT 

FÉRIÉ 
NUGGETS DE BLÉ ET 

KETCHUP DU CHEF 
BOLOGNAISE DE BŒUF 

BOULETTES D’AGNEAU A 

L’ORIENTAL 

QUENELLE DE BROCHET 

SAUCE NANTUA 

POMMES ROESTI TORSADES BIO SEMOULE BIO 
HARICOTS BEURRE AUX 

OIGNONS 

CARRÉ LIGUEIL EMMENTAL RAPÉ BIO CANCOILLOTTE  MIMOLETTE 

FLAN CHOCOLAT ORANGE BIO 
COMPOTE FRAÎCHE 

POMME BIO 
GAUFRES FANTAISIE 

Dessert cuisiné par nos chefs Produit labellisé Produit bio Produit régional Pêche durable 

 


