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LA PASSTON DANS
TOUTES NOS RECETTES”

INFORMATION PRESENCE OLONTAIRE D'ALLERGENES

L3

LUNDI

CEuf dur BIO sauce méridionale (huile, mayonnaise & basilic)

Menus de la semaine du 12 au 16 septembre 2022
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Cordon bleu de volaille

Haricots beurre CE2

Yaourt aromatisé

MARDI

Fruit

Cubes de concombres tsaziki (fromage blanc, ail, aneth &
vinaigre)

Bolognaise au beeuf charolais

Pennes HVE

Emmental rapé

MERCREDI

Créme dessert onctueuse saveur vanille

Salade de pommes de terre CE2, vinaigrette moutarde a
I'ancienne

Sauté de veau sauce au romarin

Poélée d'aubergines BIO a la tomate

Pont I'Evéque AOP

JEUDI

Dessert lacté saveur chocolat

Salade verte, vinaigrette moutardée

Filet de hoki MSC sauce végétale au cerfeuil

Fromage fondu Samos

>

VENDREDI

Fruit

Amuse-bouche : Vieux gouda
Carottes rapées

Pané crousti emmental

Gratin de courgettes jaunes & vertes a la ciboulette

Fromage blanc nature & dosette de sucre
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Brownie mexicain CNE

Cette information INCO* concerne exclusivement les 14 allergénes a déclaration obligatoire présents volontairement dans nos menus.
Nos recettes sont élaborées dans une cuisine ou des aliments susceptibles de contenir un ou plusieurs des 14 allergénes, sont manipulés.

Nous vous informons qu’au cours de la production et du service, des contaminations potentielles restent possibles, et ceci malgré toutes les précautions requises.

Le réglement INCO ne remplace en aucun cas les procédures d’accueil d’un convive atteint d’allergie alimentaire (certificat médical, Protocole d'Accueil Individualisé...).

*Réglement UE n° 1169/2011 relatif & I'information du consommateur

v\%nserCLLLons.




