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LA PASSTON DANS
TOUTES NOS RECETTES”

INFORMATION PRESENCE OLONTAIRE D'ALLERGENES

Menus de la semaine du 3 au 7 octobre 2022
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CEuf dur BIO sauce cocktail (ketchup & mayonnaise) X X X X
Boeuf IGP mode (carotte, navet & oignons) X X X X
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% Petits pois au bouillon de légumes
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Coulommiers X
Mousse au chocolat au lait / Dessert lacté saveur vanille X
Carottes rapées, vinaigrette aux oignons rouges X X
Quenelles nature sauce tomate X X X
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Fromage blanc de campagne & dosette de sucre X
Fruit
Salade verte, vinaigrette moutardée X X
a Filet de poulet, jus au thym citron X X
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E Gratin de chou-fleur BIO X X
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Petit fromage frais aux fruits X
Tarte aux pommes X X X
Duo céleri & radis noir rapés X
Hoki MSC sauce creme X X X X
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Bleu d'Auvergne AOP X
Fruit
Tartinable pois chiche, carotte, sésame, menthe & brebis X X
3 Réti de porc*, jus aux oignons X
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2 Haricots verts a I'échalote
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Fromage fondu Cantadou ail & fines herbes X
Compote de poires allégée en sucres & langue de chat X

Cette information INCO* concerne exclusivement les 14 allergénes a déclaration obligatoire présents volontairement dans nos menus.
Nos recettes sont élaborées dans une cuisine ou des aliments susceptibles de contenir un ou plusieurs des 14 allergénes, sont manipulés.
Nous vous informons qu’au cours de la production et du service, des contaminations potentielles restent possibles, et ceci malgré toutes les précautions requises.
Le réglement INCO ne remplace en aucun cas les procédures d’accueil d’un convive atteint d’allergie alimentaire (certificat médical, Protocole d'Accueil Individualisé...).

*Réglement UE n° 1169/2011 relatif & I'information du consommateur
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